Stellenangebot Chef de Partie (m/w/d)

Stellenbeschreibung

Zur Unterstiitzung unseres Kiichenteams suchen wir Sie zum nachstmdglichen Zeitpunkt oder nach

Vereinbarung.

Im Rahmen Ihrer Tatigkeiten fihren Sie unter anderem folgende Aufgaben durch:

lhre Aufgaben:
Eigenverantwortliches Fiihren des zugewiesenen Kiichenpostens
Organisation sowie Vor- und Zubereitung der Speisen am jeweiligen Posten
Reprasentatives Anrichten der Speisen
Erfahrung in der alpenlandischen sowie in der internationalen Kiiche
Vermittlung von Wissen und Fertigkeiten an Jungkdche und Teilzeitkrafte
Mitverantwortlich fiir die Einhaltung der Hygienestandards nach HACCP
Mithilfe bei der Durchfihrung der Inventuren/ Bestellungen

Absolute Dienstleistungsorientierung, hohe Zuverlassigkeit und Belastbarkeit sowie eine sorgfaltige

Arbeitsweise zeichnen Sie darliber hinaus aus. Dann sollten wir uns kennenlernen!

Unser dynamisches und sympathisches Team heilst Sie von Beginn an herzlich willkommen.

Wir bieten Ihnen:
Leistungsgerechte und tberdurchschnittliche Vergilitung
Geldwerte Vorteile und Zuschlage
Kost und Logis, nach Absprache Mitarbeiterunterkunft im Herzen von Miinchen
Flexible Arbeitszeiten
Anforderungsprofil

Sie passen zu uns, wenn Sie folgende Qualifikationen mitbringen:
Freundliches und professionelles sowie gepflegtes Auftreten
Flexibilitdt und absolute Dienstleistungsorientierung
Teamfahigkeit sowie Leistungsbereitschaft
Bereitschaft zu Spat- und Wochenenddiensten
Kenntnisse des Speiseangebots und deren Zubereitungsart
Kostenbewusstes Arbeiten
Verantwortungsbewusster Teamplayer mit hohem Qualitatsanspruch
Abgeschlossene Ausbildung und mehrjahrige Berufserfahrung

Absolute Dienstleistungsorientierung, hohe Zuverldssigkeit und Belastbarkeit sowie eine sorgfaltige

Arbeitsweise zeichnen Sie darliber hinaus aus. Dann sollten wir uns kennenlernen!



